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Balık unu ve balık yağının ikameleri, 
giderek daha yaygın kullanılıyor
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Salmon ShowHow, 7 Şubat 2018, Kophenag

Yeni somon işleme makinelerinin 
lansmanı
30’dan fazla ülkeden 130 şirketin katıldığı on yedinci Marel Salmon ShowHow, Marel’in Kophenag’daki eğitim ve teşhir tesisi Progress 
Point’te gerçekleşti. Her zamanki gibi, etkinlikte hem ekipmanlar teşhir edildi, hem de şirketten ve şirket dışından, çeşitli branşların 
uzmanları eksiksiz bir eğitim programı sundu. 
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Almanya deniz ürünleri fuarına 
rağbet artıyor
Messe Bremen tarafından organize edilen fish international deniz ürünleri fuarının 16’ncısı, 25-27 Şubat tarihlerinde Almanya’nın 
Bremen kentinde gerçekleşti. İki yılda bir düzenlenen ve 3. on yılına girmekte olan Almanya’nın tek deniz ürünleri ticaret fuarı fish 
international, bu kez Bremen’in geniş ÖVB-Arena’sında, GASTRO IVENT mutfak fuarı ile birlikte gerçekleştirildi. 20’den fazla ülkeden 
gelen 312 katılımcı ile 12.203 ziyaretçiyi çeken fish international 2018, bir önceki fish international fuarından % 15 daha büyüktü.
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Uluslararası Balıkçılık ve Mavi Büyüme Konferansı, 31 Ekim - 1 Kasım 2017, İstanbul

Kurumsal kapasite, yatırımlar ve 
işbirliği artmalı
Istanbul’da, Karadeniz Bölgesi’nde balıkçılığın ve mavi büyümenin ele alındığı uluslararası bir konferans düzenlendi. Etkinliğin 
amacı, Karadeniz’de balıkçılık ve su ürünleri yetiştiriciliğinin yönetimini ve sosyo-ekonomik önemini tartışmak ve kıyıdaş ülkeleri 
işbirliğine teşvik etmekti.
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Değer yaratmak için yeni fırsatlar, 15-16 Kasım 2017, Madrid

Deniz ürünleri tedarik zinciri 
genelinde katma değer yaratmak
İspanya’nın başkenti, 15-16 Kasım 2017’de “Değer Yaratmak için Yeni Fırsatlar” konulu bölgesel bir deniz ürünleri konferansına 
ev sahipliği yaptı. Tarım, Balıkçılık, Gıda ve Çevre Bakanlığı tarafından düzenlenen, Eurofish International ve Akdeniz Genel 
Balıkçılık Komisyonunun (GFCM) eş sponsorluğunu üstlendiği iki gün süren etkinlik boyunca, inovasyon, balık yan ürünleri, su 
ürünleri yetiştiriciliği, pazarlar ve tüketim konularında beş verimli oturum düzenledi. Bakanlık ayrıca, ticareti yapılan balıkların 
ilk elden görülebildiği ünlü deniz ürünleri pazarı Mercamadrid’e turlar düzenlenmesine de önayak oldu.
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Balıktan sadece fileto deg˘il, füme karacig˘er ve 
karacig˘er pate, deri ve kolajen, tıbbi ve kozmetik 

ürünler, dog˘al balık bulyonu, kurutulmus¸ bas¸ ve 
kılçık, el ve ayak kremleri, omega-3 ve karacig˘er 

yag˘ı kapsülleri gibi pek çok ürün üretilebilir!
Leticia Regueiro Abelleira, ANFACO CECOPESCA
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Lipromar, kaliteli 
yan ürünleri, kaliteli 

Marine Lipids Network (Deniz Lipitleri Ağı), yan ürünlerin kullanımı için yeni fırsatlar arıyor

Yan ürünlerin kalitesi çok önemli
Artan küresel nüfus ve bunun gıda üretimimiz üzerinde yarattığı baskı, diğer sektörler gibi, balık endüstrisinin de kaynakların 
kullanım şekli konusunda yenilikçi olmasını gerektiriyor. Marine Lipids Network (Deniz Lipitleri Ağı), balık yan ürünlerinin insan 
ve hayvan tüketimi için kullanımıyla ilgili yenilikleri keşfetmek ve ümit vaat eden yeni çözümleri uygulamak için kuruldu.

Bioceval için tazelik 
olmazsa olmaz 

05_DENMARK.indd   14 6/26/18   3:50 PM
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Akuakültür sigortası – Değer mi?

Operasyonel risklerin kapsamı, 
katı koşullara bağlı
Bugün dünya pazarlarında satılan her iki balıktan biri su ürünleri yetiştiriciliğinden gelmektedir ve bu pay önümüzdeki yıllarda 
büyümeye devam edecektir. Hemen hemen her gün yeni yetiştiricilik projeleri uygulanmaya başlanmaktadır. Su ürünleri 
yetiştiriciliği, olumsuz müdahalelere ve zararlara karşı çok hassas olduğundan, bu projelerin hepsi ilk denemesinde başarılı 
olamamaktadır. Öte yandan, şimdiye kadar kayıplara karşı sigortalanmış şirket sayısı çok azdır. Peki sigorta çok mu pahalı, çok 
mu karmaşık, yoksa da sadece sigortaya ilgi mi duyulmuyor?
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Akdeniz ve Karadeniz’de su ürünleri yetiştiriciliğinin sürdürülebilir gelişimi

GFCM’in stratejisi yavaş yavaş 
netleşiyor

“…FAO’nın 2025 yılına kadar 3.3 
milyon tona ulaşacağını tahmin 
ettiği bölgesel akuakültür üreti-
minin bu miktarı ciddi oranda 

aşması muhtemel…”
Fabio Massa, GFCM Su Ürünleri Yetişti-

riciliği Kıdemli Sorumlusu ve GFCM Su Ürünleri Yetiştiriciliği 
Danışma Komitesi (CAQ) Destek Yetkilisi 
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-

“Bana göre, başlıca zorluklar: su 
ürünleri yetiştiriciliği için üretim 
alanlarının tahsisi, yatırım dostu 
mevzuatın ve idari çerçevelerin 

eksikliği ve su ürünleri yetiştirici-
liği ve akuakültür ürünleri ile ilgili 

olumsuz kamu oyu/ sosyal kabul edilebilirliktir. ”
Prof. Ferit Rad, Su Ürünleri Yetiştiriciliği Bölümü,  

Mersin Üniversitesi, Türkiye

[  ]
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“… stratejinin, akuakültürün geliş-
tirilmesi için çok boyutlu ve esnek 
birer araç olduğu kanıtlanmış olan 

bileşenleri…, daha geniş ölçekli 
uygulama için model teşkil edebilir.”

Tetiana Yakovlieva, (unvan/kurum ve/veya 
Çalışma Grubu üyeliği?)
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“Çevreyi koruma ve ürünleri 
pazarlama gibi alanlarda başarılı 
uygulamaları olan ülkelerin, belli 

alanlarda daha az gelişmiş olan 
ülkelerle bilgilerini paylaşmaları 

beklenmektedir.” 
Milena Krasic, Su Ürünleri Yetiştiriciliği Danışmanı, Balıkçılık 

Müdürlüğü, Tarım ve Kırsal Kalkınma Bakanlığı, Karadağ

[  ]
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Akuakültür için yem alternatifleri

Somonlar nasıl vejetaryen oldu?
Balık unu ve balık yağının yerine ikame koymak, devam etmekte olan, uzun vadeli bir hedef olsa da, bu yöndeki gayretler 
halihazırda cesaret verici birtakım sonuçlar sağlamaya başlamıştır. İlk uygun alternatifler kullanıma sunulmuş olmakla birlikte, 
yemin, küresel akuakültürün gelişimi ve ekonomik başarısı açısından önemli bir etken olmasından dolayı, arayış devam 
etmektedir. Balık ununun yerini alacak ürünlerin kullanımının sürdürülebilir olması için çok sayıda şartın karşılanması gerekir. 

[  ]
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POLONYA

K

Polonya’da balık ve deniz ürünleri işleme sektörü

Yurt içindeki sert rekabet yeni pazar 
arayışlarını teşvik ediyor
Polonya’da balık işleme sektörü, 2004 yılında ülkenin AB’ye katılmasından bu yana hızla gelişmiştir. Geçen süre içinde sektörün 
cirosu 4 kattan fazla artarak 2,3 milyar Avro’ya (2016) erişmiş, istihdam, ithalat ve ihracat gibi diğer göstergeler de etkileyici bir 
büyüme sergilemiştir.

Polonya’nın deniz mahsülleri ticareti (milyon Avro)
2004 2013 2014 2015 2016 2017+

İhracat 349 1391 1542 1594 1812 1948

İthalat 401 1486 1539 1600 1983 2023

Kaynak: Denizcilik ekonomisi ve iç su taşımacılığı bakanlığı, +1-6 2017

Polonya işleme sektörünün üretimi (bin ton)
2004 2013 2014 2015 2016 2017++

Taze doldurulmuş balık 35.5 83.3 65.1 51.2 51.5 53

Fresh frozen fi llets 37.2 52.2 60.2 68.5 101.3 107.5

Tuzlanmış balık 13.3 19.6 19.1 19.9 18.6 20

Füme balık 23.8 89.9 82.5 91.2 97.9 92

Konserve çeşitleri 59.8 68.8 69.9 77.9 83.9 88

Marine 51.8 87.1 88.5 92 86.2 86

Küliner ürünler ve meze ürünleri 8 53 49.2 53.3 63.9 65

Diğer 62.1 12.3 13.3 14.9 12.5 13.5

Toplam 291.5 466.2 447.8 468.9 515.8 525

Kaynak: Denizcilik ekonomisi ve iç su ta ımacılı ı bakanlı ı, 10’dan fazla çalı anı olan fi rmalar, ++muvakkat

07_POLAND (PL).indd   26 6/26/18   3:56 PM
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Polonya işleme sektörünün üretimi (bin ton)
2004 % 2013 % 2014 % 2015 % 2016 %

Dondurulmuş balık ve fi leto 72.7 25 101.3 26 80.6 22 80.5 21 123.3 28

Konserve çeşitleri 59.9 21 67.2 17 76.4 20 76.3 20 83 19

Marine 51.8 18 83.7 22 84.4 23 85 22 81.5 18

Füme balık 23.8 8 78.5 20 74.7 20 82.1 21 88.6 20

Tuzlanmış balık 13.5 5 13.7 4 14.7 4 12.2 3 11.6 3

Diğer 69.8 24 44.2 11 43.8 12 51.4 13 59.9 13

Total 291.5 388.6 374.6 387.5 447.9

Kaynak: Denizcilik ekonomisi ve iç su taşımacılığı bakanlığı

Polonya işleme sektörünün üretimi (bin ton)
2004 2013 2014 2015 2016

Taze dondurulmuş balık ve fi leto 72.7 101.3 80.6 80.5 123.3

Konserve çeşitleri 59.9 67.2 76.4 76.3 83

Marine 51.8 83.7 84.4 85 81.5

Füme balık 23.8 78.5 74.7 82.1 88.6

Tuzlanmış balık 13.5 13.7 14.7 12.2 11.6

Diğer 69.8 44.2 43.8 51.4 59.9

Toplam 291.5 388.6 374.6 387.5 447.9

Kaynak: Denizcilik ekonomisi ve iç su taşımacılığı bakanlığı
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POLONYA

Başlıca ihracat varış noktaları (milyon Avro)
Almanya 158.4 45.362 711 51.107 780 50.574 863 54.158 959 52.934

Fransa 21.5 113 116 130 133

Birleşik Krallık 31.2 79 94 94 100

Danimarka 19.1 70 72 95 109

ABD 15.2

Japonya 10.6

İtalya 46 50 74 98

Belçika 37.2

İsveç 31

Viyetnam 27

Moritanya 39

Diğer 93.19 333.20 430.30 337.50 317.50

Toplam 349.19 1,391.20 1,542.30 1,593.50 1,811.70

Kaynak: Denizcilik ekonomisi ve iç su taşımacılığı bakanlığı

Başlıca ithalat kaynakları (milyon Avro)
Norveç 623 611 673 896

Danimarka 25.9 90 86 123 147

Hollanda 21.6

ABD 17.4 54

Almanya 135 110 109 112

İsveç 68 112 123 136

Çin 103 92 102 98

Rusya 56 67

Birleşik Krallık 54

Diğer 335.68 413.1 528 359.7 527.1

Toplam 400.58 1,486.10 1,539 1,599.70 1,983.10

Kaynak: Denizcilik ekonomisi ve iç su taşımacılığı bakanlığı
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Ulusal Su Ürünleri Kontrol 

yetleri, gözetim ve denetim olarak 

12 metreden daha uzun olan tüm 

rin verdikleri sinyaller izlenerek 

İtalyan Sahil Güvenliği, balıkçılık faaliyetlerinin kontrolünden sorumlu

Filoyu 7/24 izlemek
İtalya’nın deniz balıkçılığı kaynaklarının korunması, ülkenin 7,500 kilometreden uzun sahil şeridini savunmak için gerekli fiziksel 
ve yasal altyapı ile desteklenmiş olması itibariyle bu görev için ideal bir kurum olan İtalyan Sahil Güvenliği’nin sorumluluğundadır. 
Balıkçılık faaliyetlerinin aşırı avlanmaya ve diğer insan faaliyetlerinin olumsuz etkilerine karşı korunması, sektörün 
sürdürülebilirliğini ve bir beslenme ve geçim kaynağı olarak ayakta kalmasını sağlamak için şarttır.

ve kontrolün usulüne uygun olarak 
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Sistem, mekansal veya zamansal 
olarak kural ihlalinde bulunan 

görevlinin dikkatini bu gemilere 

lere her zaman uymak zorunda 

tirmek ve bu ürünlerin koruma ve 

ithal edilebilir. Bu belge, geminde 

avlanma belgesini onaylamakla 
lisidir. Temel rolü, ulusal kontrol 

gelen bir görevli, hem denizde hem 

idare edilmektedir.

tabidir. NFCC bunu temin etmek 

mektedir.

08_ITALY (IT).indd   31 6/26/18   4:26 PM



[ BALIKÇILIK ]

Yasadışı, Kayıt dışı ve Düzenlenmemiş (IUU) Balıkçılık, sürdürülebilir balıkçılık yönetimine 

balta vuruyor 

Ruhsatlı balıkçılığın ve kotalara 
bağlı kalmanın “cezalandırılması”
Yasadışı, Kayıt dışı ve Düzenlenmemiş (kısaca IUU) Balıkçılık, deniz ekosistemlerinin, denizlerdeki canlı çeşitliliğinin, balıkçılığın 
ve insanların gıda güvenliğinin sürdürülebilirliği açısından en büyük tehditlerden biridir. Uluslararası organların ve Birleşmiş 
Milletlerin yasadışı balıkçılığı çevre suçu olarak görmesine ve Avrupa Birliği’nin IUU balıkçılıkla mücadeleye yönelik bir 
yönetmeliği kabul etmiş olmasına karşın, sorun çözülememiştir, çünkü hala açıklar ve boşluklar vardır.
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[ BALIKÇILIK ]

Düşük değerli balıklar ve “çöp balıklar” daha iyi değerlendirilmeli

İnsan tüketimi için kaynaklardan 
yararlanmak
Dünyadaki mevcut balık türlerinin sadece bir kısmı insan tüketimi için kullanılmaktadır. İnsanlar, yan av olarak yakalanan bazı 
balıklarla gerçekten ilgilenmemektedir. Dolayısıyla bu balıklar denize geri atılmakta, balık unu fabrikalarına götürülmekte ya 
da ucuz gübre olarak kullanılmaktadır. Ancak, giderek artan sayıda balık işleme şirketi, uzun zamandır değeri azımsanan bu 
kaynakların değerini yavaş yavaş kabul etmekte ve bunları, cazip gıda ürünleri üretmek için kullanmaktadır.
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İstilacı hayvan ve bitki türleri Avrupa’nın biyolojik çeşitliliğini tehdit ediyor

AB yönetmeliği, yerli türlerin daha 
etkin korunmasını amaçlıyor
Beklenmedik yerlerin flora ve faunasında yabancı türlere rastlanması ille de endişe duyulmasını gerektirecek bir durum değildir. 
Bununla birlikte, bu türlerin bazıları istilâcı olabilir ve girdikleri ekosistemin biyolojik çeşitliliği açısından ciddi bir tehdit 
oluşturabilir. İşte bu yüzden, yabancı istilacı türlerle özel olarak ilgilenilmelidir. İstilacı türlerin ciddi biyolojik, ekonomik ve sosyal 
sorunlara yol açmalarını önlemek için, incelenmeleri ve çoğalmalarının kısıtlanması gerekir.
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Seamark Doğu Avrupa’da dondurulmuş ılık su karides satışlarını yaygınlaştırıyor

Kıtada Satılmak Üzere 
Manchester’da İmal Edilen Ürünler
Seamark, dünyanın farklı ülkelerinden gelen dondurulmuş balık ve deniz ürünlerini kıta Avrupası ve Birleşik Krallık’taki 
müşterilerine tedarik ediyor.
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Seamark PLC
IBCO Building

Hulme Hall Lane, Lord North 

Street

Manchester M40 8AD

UK

Tel.: +44 161 202 5000

www.seamark.co.uk

Satış direktörü: Bayan Nahid, 

contact@seamark.co.uk

Employees: 250-280 (UK)

Turnover: GBP55m (2016)

Ana türler: Siyah  kaplan karidesi 

(Penaeus  monodon), dev tatlı 

su karidesi  (Macrobrachium 

 rosenbergii), vannamei 

 karidesi  (Penaeus  vannamei), 

denizden yakalanmış  benekli 

karides (Metapenaeus 

monoceros), jinga karidesi 

(M. affinis), Kiddi karidesi 

(Parapenaeopsis stylifera)

Ürün biçimleri: HLSO, KOLAY 

PEEL, HOSO, PND, PUD, 

PTO (ham, hafif haşlanmış, 

pişmiş)

Diğer ürünler: Kalamar  halkaları, 

deniz ürünleri karışımı, panga 

balığı, tilapia, EBI, nobaşi, mid-

ye, deniz tarağı, levrek, morina, 

balık şiş,  karides pane, samosa, 

çin böreği

Genel Merkez: Manchester, 

Birleşik Krallık

Fabrikalar: İngiltere’de iki, 

Bangladeş’te iki

Pazarlar: İngiltere, Polonya, 

 Almanya, İtalya, Hollanda, 

Belçika, Fransa, daha kısa 

süredir Letonya, Litvanya, 

 Macaristan, Ukrayna, Orta 

Doğu

Müşteriler: Toptancılar, 

 süpermarketler, sanayi, 

HORECA

Çalışanlar: 250-280 (İngiltere)

Ciro: GBP 55m (2016)
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[  TEKNOLOJI ]

 GS-Schleift echnik’in bıçak bileme konusunda 21 yıllık deneyimi var

Çok sayıda uygulama alanı için 
bileme sistemleri
Alman şirketinin kaza ihtimalini ortadan kaldıran bileme makineleri 

Y

bileme

GmbH
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[  TEKNOLOJI ]

Kohlhoff  Hygienetechnik taşınıyor

Yeni lokasyon, şirketin rahatça 
büyümesine izin verecek
Ulusal ve uluslararası gıda hijyeni düzenlemeleri, gıda üreten, işleyen, hazırlayan veya gıdaları dolaşıma koyan şirketlere, tüm 
proses akışı boyunca gıda güvenliği açısından kritik öneme sahip çalışma aşamaları için yeterli güvenlik önlemlerini tanımlama, 
sürdürülebilir bir şekilde izleme, belgeleme ve uygulama zorunluluğu getiriyor.
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KONUK SAYFALARI

Akdeniz Danışma Konseyi, iki paydaş grubu arasında işbirliği kurulmasını sağladı

Çelişebilen görüşleri uyumlaştırmak
Danışma Konseyleri (AC), balıkçılık endüstrisini ve diğer çıkar gruplarını temsil eden, Avrupa Komisyonu ve AB ülkelerine 
balıkçılık yönetimine ilişkin konularda tavsiyelerde bulunan kuruluşlardır. Konseyler genel olarak deniz havzalarına (Baltık 
Denizi, Karadeniz vb.), faaliyetlere (uzun mesafe, pazar) veya bölgelere (Kuzey Batı Suları) göre bölünmüştür. Akdeniz’de ayrıca, 
Akdeniz’e kıyısı olan sekiz AB ülkesinden ve Avrupa’daki çeşitli STK’lardan sanayi temsilcilerinin oluşturduğu bir Danışma Konseyi 
bulunmaktadır. Bununla birlikte, Akdeniz, AB’ye üye olmayan, siyasi, toplumsal ve ekonomik gelişimin çeşitli aşamalarında yer 
alan 15 ülke ile paylaşılmakta, bu da bazen AC’nin işini zorlaştırmaktadır. AC’nin mevcut başkanı İtalya’dan Giampaolo Buonfiglio, 
AC’nin ele alması gereken bazı meseleleri aşağıdaki şekilde açıkladı.
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