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PATATES ( Solanum tuberosum L.)
TARIMSAL DEGERLERIi OLCME DENEMELERI

1. GIRIS
Tarimsal degerleri dlgme denemeleri (TDO), 308 sayili Tohumluklarin Tescil, Kontrol
ve Sertifikasyonu Hakkindaki Kanun uyarinca 10.09.1997 tarihinde yayimlanan “Bitki

gesitlerinin Tescil Edilmesine lliskin Yénetmelik® esaslarina gére Tarim ve Koyisleri
Bakanhgrna tescil talebi ile basvurulan aday cesitlere uygulanir.

2. DENEME KOSULLARI
2.1. Deneme Yeri ve iklim Ozellikleri
2.1.1. Deneme yeri

Denemeler ana Uriin ve turfanda yetistiriciligi olarak 2 farkh sekilde ve basvuru
sahibininde onerileri dikkate alinarak ekolojik farklilik gésteren en az 4 lokasyonda kurulur.

Ana Urin tescil denemeleri Gretimin yogun oldugu Orta Anadolu Bdlgesi'nde, Ege
Bdlgesi’'nin yuksek kesimlerinde, Dogu Anadolu Bolgesin'de ve Gegit bdlgelerinde;turfanda
Urtin tescil denemeleri ise Akdeniz ve Ege Boélgelerinde kurulur.

Tescil ve Uretim izni igin bagvurularda denemeler en az 1 yil ve 2 lokasyonda
kurulacaktir.

2.1.2. iklim o6zellikleri

Deneme vyerinin, yetistirme ddnemindeki aylk, gunlik minimum ve maksimum
ortalama sicaklik ve oransal nem degerleri ile aylik toplam yagis miktarlari ve uzun yillar
yagdis ortalamasi bir gizelge seklinde verilir.

2.2. Materyal

Tescile aday cesitler ile bu cesitlerin karsilastirilabilecegi, énceki vyillarda tescil
edilmig, farkli olum grubuna ve kullanim amacina goére bdlgede yaygin olarak kullanilan
standart ¢esitler (anag kademede) denemenin materyalini olusturur.

2.3. Metot

Denemeler tesadif bloklari deneme desenine gdére 4 tekrarlamali olmak (zere
standartlar dahil en fazla 25 cgesitle kurulur. Tohumluk Tescil ve Sertifikasyon Merkezi
Mudarlaga tarafindan uygun gorildiga takdirde bagvuru sahibince belirtilen gesitle ilgili 6zel
istekler de (erkencilik, hastalik ve zararlilara dayanikhlik, teknolojik 6zellikleri vb) dikkate
alinabilir.

3. DENEMENIN KURULMASI
3.1. Tohumluk Miktari

Tescil denemelerinde kullanilacak yumrular 35-45 mm veya 35-55 mm iriliginde ve
orta boy olmalidir. Bir lokasyon icin gerekli tohumluk miktari 250 yumrudur.

3.2. Dikim

Tohumluk olarak kullanilacak yumrular heniz uykuda iseler dogrudan tarlaya
dikilmezler. Dikilecek yumrularin Gzerinde slrgin olusumu baglamis veya en azindan gézler
uyanmis olmahdir. (Eger gozler uyanmamis ise tohumluk patatesler 3-4 gin sure ile 18-
20°C’lik ortamda tutulmalidir. Daha sonra ortamin sicakhgi 10°C'ye diisirilerek aydinlik ve
havadar kosullarda birakilmalidir.)



3.2.1. Dikim zamani

Turfanda patates tarimsal degerleri 6lgme denemelerinde dikim;
Akdeniz Bolgesi'nde 15 Aralik — 15 Ocak,
Ege Bdlgesi'nde 15 Ocak - 15 Subat tarihleri arasinda uygundur.

Ana drin patates tarimsal degerleri 6lcme denemelerinde ise bdlgelere gore
degismekle beraber Mart ayindan itibaren dikim yapilabilir.

3.2.2. Dikim sikhgi
Sira Gzeri :0.30m
Siradaki yumru sayisi : 27 adet
Sira arasi :0.70 m
Parselde sira sayisi  : 2
Parsel uzunlugu :8.10m
Parsel alani :11.30 m?

Hasatta parsel alan : 10.50 m? (Parsel basindan ve sonundan 0.30 m veya
birer ocak atilip, 50 bitki hasat edilir.)

4. KULTUREL ISLEMLER
4.1. Giibreleme

Deneme kurulmadan o6nce toprak analizi yapilmali ve analiz raporunda patates
yetigtiriciligi icin tavsiye edilen dozlarda glbre kullaniimalidir. Analizin yapilmadigi
durumlarda bdlgelere gore degismekle birlikte 8-12 kg/da (en fazla 20 kg/da) saf azot, 6-12
kg/da fosfor, 8-14 kg/da potasyum verilmelidir. Azotlu glbrenin yansi ile fosforlu ve
potasyumlu glbreler dikimle birlikte, azotlu glibrenin diger yarisi ise dikim sonrasi bogaz
doldurma esnasinda verilmelidir.

4.2. Bakim
4.2.1. Capalama ve bogaz doldurma

Bitkiler 4-5 yaprakli oldugunda (10-15 cm) ilk capa ile bogaz doldurma birlikte
yapilmalidir. Ciceklenmeye kadar 2 veya 3 defa capalama yapilabilir.

4.2.2. llaglama

_ Hastalik ve zararli gorildigtnde veya gerektiginde yabanci ot ilaglamasi yapilmalidir.
llacin uygulama zamanlari, dozlari ve sayisi raporlarda belirtimelidir.

4.3. Sulama

Bitkinin su ihtiyaci donemleri:
1. dénem : Cikis ile yumru olusum devresi (fazla verilmemelidir)
2. dénem : Yumru olusumu baglangici (en fazla ihtiya¢ duydugu dénemdir)
3. dénem : Yumrularin sisme devresi

4. dénem : Hasata kadar gecen dénem (son sulama ile hasat arasinda en az
bir hafta sure olmahdir)



5. YAPILACAK GOZLEMLER

5.1. Bitki Gozlemleri

Gozlemler, her parselden rast gele secilen 10 bitkide yapili(FORM:1).
5.1.1. Cikig tarihi

Parsellerde % 50 bitkinin ¢iktidi tarih kaydedilir.

5.1.2. Cikig orani (%)

Her parseldeki ¢ikis miktari, ilk bodaz doldurulmasindan énce kaydedilir.
5.1.3. Ana sap sayisi (adet)

Her parselde bogaz doldurma isleminden Once, bitkinin ana saplarn sayilir ve
ortalamasi alinir.

5.1.4. Bitki buyiume sekli (3-7)
Parseldeki bitkilerin topragi kaplamaya basladigi dénemde gézlem yapilir.
3 = Dik 5 = Yari dik 7 = Yayvan
5.1.5. Bitki ortusu (1-9)
5.1.4. ‘deki donemde gdzlem yapilir.
1= Cok kot -yok 3 =Kotu 5=0rta 7=lyi 9=Cokiyi
5.1.6. Bitki boyu (1-9)
5.1.4.’deki donemde gd6zlem yapilir.
1 = Cok kisa (0-20 cm )
3 =Kisa (21-40 cm)
5 =Orta (41- 60 cm)
7 =Uzun (61-80 cm)
9 = Cok uzun (80 cm’ den buyuk)
5.1.7. Bitki tipi (1-3)
1 = Sap tipi (Bitki aciktir)
2 = Orta(ara) tip (Bitki yari aciktir, sap kismen gorilebilir)
3 = Yaprak tipi (Bitki kapalidir, sap hi¢ gézilkmez veya ¢ok az gdzikur)
5.1.8. Cigceklenme yogunlugu (1-5)
Her cesit icin % 50 ciceklenme déneminde gbzlem yapilir.
1=Yokveyagokaz 2=Az 3=Orta 4=Cok 5 = Cok fazla
5.1.9. Cicek tag yaprak rengi (1-3)
1= Beyaz 2 = Kirmizi mor 3 = Mavi mor

Cicekte ana tag yaprak rengi yukaridaki gibi belirlenir. Dis kisimdaki renklilik ayrica
belirtilecektir.

5.1.10. Ciceklenme guin sayisi (giin)

Ekim tarihi ile parseldeki bitkilerin %50’sinin giceklendigi tarih arasindaki giin sayisi
belirlenir.



5.1.11. Meyve sikhg: (1-9)
1=Yokveyagokaz 3=Az 5=O0Orta 7=Cok 9 = Cok fazla
5.1.12. Olgunlagsma zamani (olgunluk) (1-9)
Cikistan itibaren tepedeki begli yaprak kurumadan dnce gézlem yapilir.
1 = Cok erkenci (%90’dan fazlasi 6lu, ¢ok az yesil kalmig) (80 giinden 6nce)
3 = Erkenci (%90’1 6lu) (81 — 90 glin)
5 = Orta erkenci (%50’si 6lu) (91 — 110 gun)
7 = Gegci (Sari - bazi ince 6lu dokular) (111 =120 gin)
9 = Cok gecci (Sararma yeni baslyor, cok yesil) (121 gunden fazla )
5.2. Yumru Ozellikleri
Denemelerde gesitlere ait asagidaki yumru 6zellikleri tespit edilir(FORM:2).
5.2.1. Yumru sayisi (adet)
Parselde hasat edilen yumrular sayilr.
5.2.2. Parsel verimi (kg/da)
Parselden hasat edilen toplam yumru agirligi belirlenir.
5.2.3. Yumru agirhgi (g)

Her parseldeki toplam verim belirlendikten sonra toplam yumru sayisina boélunerek
cesidin yumru agirligi belirlenir.

5.2.4. Elek 6ncesi yumru goriiniimu (1-5)
Eleme yapilmadan dnceki genel gérinum belirtilir.

1 = Lazim olmayan érnek (kotd sekilli, derin gbzll, catlak, kabuklari yarali,
bozuk renkli, kirlk yumru v.b.)

2 = Kotu ornek
3 = Orta 6rnek (Kabul edilebilir)
4 = lyi 6rnek
5 = Cok iyi 6rnek
5.2.5. Pazarlanabilir verim (%)

Turfanda Grin gesit tescil denemelerine ait parsellerde ¢api 30 mm’nin Uzerinde olan
yumrularla, Ana Urln ¢esit tescil denemelerine ait parsellerde ¢api 35 mm’nin lzerinde olan
yumrular tartilir. Toplam verime orani % olarak belirlenir.

ise yaramayan, yesil, ciirik ve hastalikl yumrular segilecek ve nedenleri
belirtilecektir.

5.2.6. Yumru sekli (1-6)
Her parselden rast gele alinan 20 yumru Gzerinde olgim yapilir.

1 =Yuvarlak (< 109)

2 = Kisa Oval (110-129)
3 = Oval (130-149)

4 = Uzun Oval (150-169)
5 =Uzun (170-199)

6 = Cok uzun (> 200)



Yumru sekli = 100 X [Yumru uzunlugu(mm)/Yumru genigligi (mm) ] formilune goére
hesaplanir.

5.2.7. Goz derinligi (1-9)
Her parselden rast gele alinan 20 yumruda dederlendirme yapilr.
1=Cok ylzeysel 3=Ylzeysel 5=Ortaderin 7=Derin 9=Cok derin
5.2.8. Kabuk diizgiinlugii (3-7)
Her parselden rast gele alinan 20 yumruda dederlendirme yapilr.
3 = Dizgin 5=0rta 7 = Paruzll
5.2.9. Kabuk rengi (1-5)
Her parselden rast gele alinan 20 yumruda dederlendirme yapilr.
1=Sari 2=Kirmizi 3=Mavi 4=Kirmizi benekli 5=Mavi benekli
5.2.10. Et rengi (1-5)
Her parselden rast gele alinan 20 yumru ortadan kesilerek degerlendirme yapilir.
1=Beyaz 2=Krem 3= Acik sart  4=Sar 5=Koyu sari
5.2.11. Kararma (1-5)

Her parselden rast gele alinan 8 yumru yikanip boyuna 3’e bolindr ve 30 dakika
bekletildikten sonra degerlendirme yapilir.

1 =V seklinde kararma 2 = Belirgin kararma 3 = Hafif kararma
4 = Lokal kararma 5 = Kararma yok
5.2.12. Diger gozlemler

Her parselden rast gele alinan 5 iri yumru kesilerek igindeki ¢ukurlar gbzlenir. Eger
varsa c¢atlaklar, damardaki lekeler, ¢irikler, icindeki mavi ve siyah lekeler, yumru Gzerindeki
dokular, kdkler ve kabuksuz yumrular i¢cindeki pas lekeleri not edilir.

6. TEKNOLOJIK DEGERLER
6.1. Finnda Pigirme

Her parselden rast gele secilen orta buyulklikteki 20 yumru temizlendiktensonra 4
uglu catal ile 8 kez hafifge delinir. Patatesler 175°C (350°F) sicakliktaki firinda 2 saat pisirilir.
Pisen patatesler havlu veya kalin bez arasinda kirildiktan sonra degerlendirilir(FORM:3).

6.1.1. Yapi (1-5)

1 = Sert 2=Yas 3 =Ortaunlu 4 =Unlu 5= Cok unlu
6.1.2. Renk (1-5)

1= Gri 2=Beyaz 3 =Krem 4 = Agik sarl 5 = Koyu sari
6.1.3. Koku (1-2)

Alisiimisin disinda;

1=Var 2 =Yok
6.1.4. Tat (0-3)

0 = Kétu 1 =Orta 2 =lyi 3 = Cok iyi



Pigirilen patatesler yarim saat bekletildikten sonra degerlendirme yapilir.
Degerlendirme yapilirken asagidaki hususlara dikkat edilmelidir.
a) Agiz temiz su ile yikanir.
b) Tadina bakildiktan sonra degerlendirilir.
c) Diger cesitler degerlendirilirken agiz tekrar temiz su ile galkalanir.
d) Sigara i¢en kigilere dederlendirme yaptiriimaz.
6.2. Suda Pisirme
6.2.1. Pigirme suresi (1-3) *

Her parselden rast gele alinan 2 kg patates, 2 It suda kaynatilir. Patateslerin
kaynatilmaya baslandigi zaman kaydedilir. Patatesler sis ile kontrol edilip bir direncgle
karsilasiimadiginda pisme islemi bitirilir ve bitis zamani kaydedilir. Baslangig¢ ile bitis zamani
arasinda kalan sure bulunarak pigsme suresi tespit edilir. Yumrular tel Gzerine alinip yarim
saat bekletildikten sonra asagida belirtildigi gibi degerlendirme yapilir.

1 = Cabuk pisenler (40 dakikaya kadar )
2 = Orta slrede pisenler (40-60 dakikada)
3 = Zor pisenler (60 dakikadan fazla)
(*) istege bagl olarak yapilir.

6.2.2. Yapi (1-5)

Suda pigirilen ve kabuklarinda en az 1 cm boyunca c¢atlaklar meydana gelmis ve et
rengi goériinen yumrularin adeti toplam yumru adetine oranlanarak % ile ifade edilir.

1 = Cok fazla dagilan (%30’dan biylk )

2 = Cok dagilan (%21-30)

3 = Orta derecede dagilan (orta derecede g¢atlama var, %11-20)

4 = Az dagilan (Hafif catlama var, %10 ‘dan az)

5 = Dagilmayan (Catlama yok, % 0)
6.2.3. Renk (1-5)

1=Gri 2= Beyaz 3= Krem 4= Acik sari  5=Koyu sari
6.2.4. Koku (1-2)

Alisiimisin disinda;

1 =Var 2 = Yok
6.2.5. Tat (0-3)
0 = Koti 1 =0Orta 2= iyi 3 = Cok iyi

Pigirilen patatesler yarim saat bekletildikten sonra degerlendirme yapilir.
Degerlendirmede asagidaki hususlara dikkat edilmelidir.

a) Agiz temiz su ile yikanir.
b) Tadina bakilip degerlendirilir.
c) Diger ¢eside bakarken agiz tekrar temiz su ile galkalanir.

d) Sigara i¢en kigilere dederlendirme yaptiriimaz.



6.2.6. Kararma (1-5)
1=V seklinde kararma 2 = Belirgin kararma 3 = Hafif kararma
4 = Lokal kararma 5 = Kararma yok
Pisirilen patatesler 30 dakika bekletildikten sonra degerlendirme yapilir.
6.3. Kuru Madde (%)

Zeal kuru madde aparati ile tespit edilir veya parsellerde hasat edilen yumrulardan
alinan drnekler cips seklinde dogranir. Suyunu kaybetmeden en az 3 paralel olarak tartilir.
Kurutma dolabinda énce 8 saat 60°C'de, sonra 105°C'de sabit agirlik elde edilinceye kadar
kurutulur (yaklasik 8 saat). Kurutulmus ornekler desikatére konularak oda sicakligina kadar
sogutulur ve tartilir. Yas ve kuru agirliklar oranlanarak kuru madde orani bulunur.

Kuru madde oranlarina gore siniflandirma :
a) %17’ye kadar tAz
b) %18-22 arasi :Orta
C) %22 ‘den yiksek : Fazla

6.4. Nisasta Orani (%)

Nisasta oraninin belirlenmesinde kimyasal analiz ydntemlerinden birisine bas vurulur.
Ewers metodu nisasta analizi i¢in uygundur.

Veya

Yogunluk terazisi veya Reiman terazisi kullanarak yumru 6zgul agirhd: belirlenir.
Hazir nigasta gizelgelerinden nigasta oraninin okunmasi yapilr.

Nisasta orani;

a) %12’ye kadar : Az (Yemeklik)

b) %13-15 : Orta (Yemeklik / Nisastalik)
c) %16-19 : Fazla (Nisastalik)

d) %20’den ¢ok : Cok fazla (Purelik)

6.5. Protein Orani (%)*
Protein orani Kieldahl yontemi ile belirlenir.

Protein oranina gore siniflandirilirsa :

a) %1’den az : Protein orani az (Dagilir — purelik)
b) %1-2 : Protein orani orta (Dagilabilir — yemeklik)
c) %2’'den fazla : Protein orani fazla (Dagiimaz — yemeklik)

(*) istege bagl olarak yapilir.
6.6. Dagilma Orani (1-4)*
Dagilma Orani= Protein orani/Nigasta orani formulu ile hesaplanarak siniflandirilir.
1 =1/10 veya daha buyikse yumrular dagilmaz.
2 =1/10-1/12 arasinda ise dagilma orani iyi.
3 = 1/12-1/16 arasinda ise dagilma orani orta.

4 = 1/16’dan kiguk olursa yumrular ¢ok dagilir.
(*) istege bagl olarak yapilir.



6.7. Ozgiil Agirlik (1-4)*

Yumrularin kullanim amacini belirler. Higrometre yontemi kullanilir. Yumrular 6zgul
agirlik oranina gore siniflandinlirsa ;

1=1.070’ den az 1Az
2=1.071-1.080 : Orta
3=1.081-1.086 : lyi

4 =1.087’den cok : Cok iyi
(*) istege bagl olarak yapilir.
6.8. Kizartma Sonuglari
6.8.1. Cips kalitesi

U.S.D.A. renk referans tablosuna gére siniflandirildiginda ;

1=31-100 : Cipslik olamaz
2=21-30 : Riskli
3=11-20 : Orta
4 =6-10 : lyi
5=0-5 : Cok iyi

Ozgiil agirliklarina gore siniflandiriidiginda ;
1=1.065" den az : Cok kotl
2=1.065-1.070 : Kétu
3=1.071-1.075 : Orta
4 =1.076 - 1.080 : lyi
5=1.081-1.085 : Cok iyi
6 =1.086 -1.090 : Fevkalade

6.8.2. Parmak patates kalitesi
U.S.D.A. renk referans tablosuna gdre degerlendirilir. Buna goére kizartma rengi ;
000-00-0= cokiyi
1 =lyi
2 = Orta —iyi
3 = Orta (max %30)
4 = Dusik (max %10 )
7. HASTALIK VE ZARARLILAR
7.1. Hastaliklar
7.1.1 Patates mildiyosii (Phytophthora infestans) (0-5)
0 = Belirti yok
1 = Bitki basina 30 kiguk leke
2 = Her yaprakta lekeler
3 = Bitkilerde yesil aksamin yarisi hastaliktan etkilenmis

4 = Govde ve yaprak sapinda lekeler
5 = Urtiniin tamami yok olmusg



7.1.2 Virus hastaliklar (%)
a) Yaprak kivrilma virusu (PLRY) ile bulasik bitkilerin orani
b) PVY, PVX, PVA. (X, Y, A) viruslari ile bulasik bitkilerin orani
7.1.3 Solgunluk (Fusarium solani) (%)
Solgunluk ile bulasik bitki orani belirtilir.
Diger hastaliklar géruldugunde hastalik ismi ve bulagik bitki orani belirtilir.
7.2. Zararhlar
Zararli gorulip goérilmedigi ve bitkideki zarar orani belirtilir(FORM:4).
8. HASAT

Elle, pullukla veya makinali hasat yapilir. Parsel baslarindan ve sonlarindan birer
ocak kenar tesirleri ¢ikarilarak, parseldeki tum yumrular tartiir ve parsel verimi belirlenir.
Denemedeki gesitlerin verimleri kg/da olarak verilir.

9. VERILERIN DEGERLENDIRILMESI
9.1. Varyans Analizi

Her yil elde edilen yumru verimleri ve diger gerekli veriler varyans analizi ile
degerlendirilir. Gruplarin farkliliklari F testi ile belirlenir.

9.2. Stabilite Analizi

Cesitlerin farkh ekoloji ve yillarda gdsterecegi perfomans, Tohumluk Tescil ve
Sertifikasyon Merkezi Mudurlugu tarafindan iki yillik verilerle stabilite analizi yapilarak
belirlenir.

Not : Bu teknik talimat gesit tescili bagvurulari ve dretim izni amaciyla hazirlanacak dosyalar
icinde gecerlidir. Lokasyon sayilari ve deneme sureleri "Bitki Cesitlerinin Tescil Edilmesine
lligkin Yonetmelik”in 7. maddesinde belirtildigi gibidir.



Deneme yeri
Dikim tarihi
Cikis tarihi

Dikimde parsel alani :

PATATES TARIMSAL DEGERLERiI OLGME DENEMELERI BiTKi GOZLEMLERI

Sulama sayisi
Sulama tarihleri
Hasat tarihi

Hasatta parsel alani :

FORM:1

Cikis

ESITLER
GES Tarihi

Cikis
orani

(%)

Ana
Sap
Sayisi
(adet)

Bitki
Bliyime
Sekli
(3-7)

Bitki
Ortiisii
(1-9)

Bitki
Boyu
(1-9)

Bitki Ciceklenme | Cicek | Ciceklenme
Tipi Yogunlugu | Rengi | Gun Sayisi
(1-3) (1-5) (1-3) (giin)

Meyve
Sikhgi
(1-9)

Olgunlagma
Zamani
(1-9)
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PATATES TARIMSAL DEGERLERiIi OLGME DENEMELERI YUMRU OZELLIKLERI

FORM:2

CESITLER

Toplam
Yumru
sayisl
(adet)

Parsel
Verimi
(kg/da)

Ortalama
Yumru
Agirhig:

(9)

Elek Oncesi
Yumru
Gorunumu
(1-5)

Pazarla-
nabilir
Verim

(%)

Yumru
Sekli
(1-6)

Goz
Derinligi
(1-9)

Kabuk
Diizgiin-
ligii
(3-7)

Kabuk
Rengi
(1-5)

Et
Rengi
(1-5)

Kararma
(1-5)

Diger
Notlar
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PATATES TARIMSAL DEGERLERiI OLGME DENEMELERI TEKNOLOJIK DEGERLERI

FORM:3

FIRINDA PISIRME SUDA PISIRME
ESITLER i
CES Yapi Renk Koku Tat SP'u'II?::* Yapi Renk Koku Tat Kararma
(1-5) (1-5) (1-2) (0-3) (1-3) (1-5) (1-5) (1-2) (0-3) (1-5)
(devam)
CESITLER Kuru Madde Nisasta Protein * Dagilma Orani * | Ozgiil Agirlik * | Kizartma Sonuglari
(%) (%) (1-4) (1-4) Cips Parmak

(*) Firma istegine gore yapilabilir.




PATATES TARIMSAL DEGERLERiI OLGME DENEMELERI HASTALIK VE ZARARLI GOZLEMLERI

FORM:4

CESITLER

Mildiyo
(Phytophthora infestans)
(0-5)

Virus Hastaliklar (%)

PLRY

PVX, PVY, PVA

Solgunluk
(Fusarium solani)
(%)

Gorilen

Zararhlar

Diger Notlar




