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GIDA TARIM ve HAYVANCILIK BAKANLIĞI

…………………………. GIDA TARIM ve HAYVANCILIK İL MÜDÜRLÜĞÜ

   YEM İŞLETMELERI İÇİN HİJYEN GEREKLİLİKLERİ

İşletme Onay/Kayıt No:

İşletmenin adı:

İşletmenin adresi:

Telefon numarası:

Kapasitesi:

İşletmenin Faaliyet Konusu:

                            Onaylı İşletme                                                   Kayıtlı İşletme     

	GEREKLİLİKLER
	EVET
	HAYIR

	A-
	                                             TESİS VE EKİPMANLAR

	1. 
	Tesis ve ekipmanlar temizlik ve dezenfeksiyona uygun mu?
	
	

	2. 
	Tesis ve ekipmanlar bulaşma ve çapraz bulaşmaya engel olacak şekilde yerleştirilmiş mi?
	
	

	3. 
	Yem işleme ekipmanları, depolama tesisleri, taşıma araçları, kaplar, kasalar ve tesislerin çevresi temiz tutuluyor mu?
	
	

	4. 
	İşletmede temizlik ve dezenfeksiyon için yazılı bir program oluşturulmuş mu ve bu işlemlerin kayıtları tutuluyor mu?
	
	

	5. 
	Üretim tesis ve ekipmanları işletme tarafından hazırlanmış yazılı prosedüre uygun şekilde düzenli olarak kontrol ediliyor mu?
	
	

	6. 
	Ölçüm ve tartım aletleri ağırlık ve hacimler için uygun mu ve doğrulukları düzenli olarak test ediliyor mu?
	
	

	7. 
	Karıştırıcılar homojen karışım sağlayacak ve homojen seyreltme yapacak nitelikte mi?
	
	

	8. 
	Etkili pest kontrol programı uygulanıyor mu ve yazılı kayıtları mevcut mu?
	
	

	9. 
	Drenaj sistemi var mı?
	
	

	10. 
	Çatı sistemi ve tavanlar yem güvenilirliğini tehlikeye sokmayacak şekilde inşa edilmiş mi? 
	
	

	11. 
	Tesisler yeterli aydınlatmaya sahip mi?
	
	

	12. 
	İşletmede personel için tuvalet, soyunma odası, lavabo var mı?
	
	

	B-
	PERSONEL

	13. 
	5996 sayılı Kanunun EK-1-B’de belirtilen sayı ve nitelikte personel çalıştırılıyor mu?
	
	

	14. 
	İşletmede çalışan personelin görev ve sorumluluklarının yazılı olduğu organizasyon şeması var mı? Bu şema işletmede görülebilecek bir yerde asılı mı?
	
	

	C-
	ÜRETİM

	15. 
	Tehlike analizi ve kritik kontrol noktaları ilkelerine dayalı üretim yapılıyor mu? Bununla ilgili uygulama planı var mı?
	
	

	16. 
	Üretim sırasında bulaşma, çapraz bulaşma ya da bir hatayı engelleyecek kontroller yapılıyor ve yazılı kayıtları tutuluyor mu?
	
	

	17. 
	Ürünlerin etkin bir şekilde izlenmesi için yeterli tedbirler alınmış mı?
	
	

	Ç-
	KALİTE KONTROL

	18. 
	İşletmede yazılı bir kalite kontrol planı uygulanıyor mu? Kalite kontrol planı, analiz sonuçlarının uygunsuz çıkması halinde varış noktalarının kontrolünü içeriyor mu?
	
	

	19. 
	Nihai üründe kullanılan ham maddeler ile ilgili belgelerin kayıtları yem imalatçısı tarafından saklanıyor mu?
	
	

	20. 
	İşletmeci üretilen üründen numune alıyor mu?
	
	

	21. 
	İşletmeci tarafından alınan numuneler yapılarında önemli bir değişiklik olmayacak ve bozulmayacak şekilde uygun şartlarda piyasaya sunulan yemin kullanım süreleri sonuna kadar saklanıyor mu?
	
	

	22. 
	Gıda amaçlı olmayan hayvanlar için yem üreten işletmeler nihai ürün numunelerini muhafaza ediyorlar mı?  (Bu işletmelerin sadece nihai ürün numunelerini muhafaza etmeleri yeterlidir.)
	
	

	D-
	DEPOLAMA VE NAKLİYE

	23. 
	İşlenmiş yemler, ham maddelerden ve katkı maddelerinden ayrı bir yerde uygun şekilde depolanıyor mu? Uygun ambalaj malzemeleri kullanılıyor mu?
	
	

	24. 
	Depolarda etkili pest kontrol uygulanıyor mu? Kayıtları tutuluyor mu?
	
	

	25. 
	Yemler bozulmayı, bulaşmayı ve çapraz bulaşmayı önleyecek şekilde uygun depolanıyor mu? 
	
	

	26. 
	Nakliye için kullanılan araç ve ekipmanlar temiz tutuluyor mu?
	
	

	E-
	KAYIT TUTMA 

	27. 
	İşletmelerde, alım, satım ve üretim ile ilgili veriler kayıt altına alınıyor mu?
	
	

	28. 
	Üretim yerlerinde kritik kontrol noktalarının tanımlandığı bir dökümantasyon sistemi bulunuyor mu?
	
	

	29. 
	İşletmeler uyguladıkları kontrol planı sonuçlarını saklıyor mu?
	
	

	30. 
	Piyasaya sunulan her parti ürüne ait belgeler izlenebilirlik için saklanıyor mu?
	
	

	31. 
	Yem katkı maddeleri, premiksler, biyoprotein üreticileri tarafından;


	
	

	32. 
	a-) Ürünün yapısı, içeriği, miktarı, üretim tarihi, parti numarası veya seri numarası, 
	
	

	33. 
	b-) Ürünün gönderildiği işletmenin adı ve adresi, 


	
	

	34. 
	c-) Premiksler için, üreticilerin ya da tedarikçilerin adları ve adresleri,

kayıt altına alınıyor ve belgeler saklanıyor mu?


	
	

	35. 
	Karma yem üreticileri tarafından;
	
	

	36. 
	a-) Kullanılan yem katkı maddesi ve/veya premiksin üreticisi ya da tedarikçisinin adı, adresi, kullanılan premiksin yapısı, miktarı, uygunsa parti numarası,
	
	

	37. 
	b-)  Karma yemin tipi, bileşimi ve miktarı,
	
	

	38. 
	c-)  Yem maddeleri ve tamamlayıcı yem tedarikçilerinin adları, adresleri ve teslim tarihi
	
	

	39. 
	d-)  Yem maddesinin ya da üretilen karma yemin içeriği ve miktarı ile üretim tarihi, alıcının adı ve adresi 

kayıt altına alınıyor ve belgeler saklanıyor mu?


	
	

	G-
	ŞİKAYET VE ÜRÜNÜ GERİ ÇEKME

	40. 
	Şikayetler kayıt altına alınarak yapılan işlemlerin kaydı tutuluyor mu?
	
	

	41. 
	Gerekli olduğunda dağıtımdaki bir ürünün piyasadan toplatılması için  bir prosedür var mı?
	
	

	42. 
	Geri çağrılan ürün tekrar piyasaya sürülecekse kalite kontrol değerlendirilmesinden geçiriliyor mu?
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